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RESOLUCGAON®°78/2025-Cl/CCA

CERTIDAO Aprova a alteracdo curricular do
Programa de PO6s-Graduagdo em
Certifico que a presente resolugao foi Ciéncia de Alimentos (ppC)’

afixada em local de costume, neste
Centro e disponibilizada na pagina:
www.cca.uem.br, no dia 17/09/2025.

referente a criagdo de disciplina.

Marcelo Lyouithi Omori
Secretario

Considerando o Processo n°® 929/09-PRO;
considerando a reunido do Conselho Interdepartamental do Centro de Ciéncias
Agrarias, realizada em 13 de agosto de 2025;

O CONSELHO INTERDEPARTAMENTAL DO CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS E
EU, DIRETOR, SANCIONO A SEGUINTE RESOLUCAO:

Art. 1°- Aprova a alteragao curricular do Programa de Pés-Graduagéao em Ciéncia
de Alimentos (PPC), referente a criagao de disciplina, conforme segue:

Disciplina Novas Metodologias Sensoriais

Nivel Mestrado/Doutorado

Carga horaria 30 horas/aula

Departamento Centro de Ciéncias Agrarias

Numero de créditos | Tedrico: | 02 |Pratico: | 00 [Total: | 02

Metodologias rapidas envolvendo consumidores. Metodologias que
Ementa avaliam a resposta emocional, Metodologias sensoriais dinamicas.
Utilizagdo de dados online.

Estudar as mais recentes aplicacbes de metologias sensoriais

Objetivos: : N A .
envolvendo consumidores e questionarios e/ ou online.

e Metodologias rapidas envolvendo consumidores, técnicas de
classificagao (sorting), mapeamento projetivo (projective mapping
or mapping),perfil rapido (flash profiling), posicionamento sensorial
polarizadom elicitagdo de atributos de preferéncia (PAE), free
listing, associagao de palavras, lista de compras, complemento de
estorias, entre outras).

¢ Metodologias que avaliam a resposta emocional

¢ Metodologias sensoriais dindmicas (tempo intensidade, temporal
dominancia de sensagdes)

o Utilizacdo de dados online para avaliagdo da percepcédo dos
consumidores (Twitter, entre outros).

Programa

e Aulas tedricas.
Metodologia: e Seminarios
e Discussao de artigos
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Avaliacao:

Seminarios, discussao de artigos e/ou trabalhos escritos

Art. 2°- Esta resolugao entra em vigor na data de sua publicagao.

Dé-se ciéncia.
Cumpra-se.

Maringa, 17 de setembro de 2025.

ADVERTENCIA:

O prazo recursal termina em
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23/09/2025. (Art. 95 - § 12 do Carlos Alberto de Bastos Andrade —
Regimento Geral da UEM) Diretor
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